
PROGRAMA SUJETO A CAMBIOS



PRESENTACIONES
PROFESIONALES

MIÉRCOLES, 19 DE ENERO 



DIPUTACIÓN DE CÁCERES
Desarrollo turismo náutico y acuático en la provincia de Cáceres.

10:30h

MANCOMUNIDAD DE LA VERA
Camino de la Vera.

11:00h

INSTITUTO EUROPEO DE ITINERARIOS CULTURALES
Informe sobre itinerarios culturales del Consejo de Europa e Iberoamérica.

11:30h

JUNTA EXTREMADURA, CREEX-CCOO-UGT, SETUR (MINCONTUR)
Estrategia de turismo sostenible de Extremadura 20-30. II Plan Turístico de Extremadura 2021-2023.

12:30h ACTO INSTITUCIONAL
Día de Extremadura en FITUR 2022. Entrega de premios al Emprendimiento y Resiliencia

13:00h

JUNTA DE EXTREMADURA, AYTO DE PLASENCIA, OBISPADO Y FUNDACIÓN DE LAS EDADES DEL 
HOMBRE
Exposición Las Edades del Hombre 2022. Catedral de Plasencia

13:30h

JUNTA DE EXTREMADURA, AYTO DE CÁCERES Y FUNDACIÓN LUMBINI
Cáceres ciudad de Paz. 

14:00h

JUNTA EXTREMADURA, JUNTA DE COMUNIDADES DE CASTILLA-LA MANCHA Y AYTO DE 
GUADALUPE
Año Santo Guadalupense. 

14:30h

AYUNTAMIENTO DE CORIA
Plan de Marketing Turístico de la ciudad de Coria.

15:35h

AYUNTAMIENTO DE MONESTERIO
Monesterio y Carlos V y nueva oferta hotelera.

15:55h

MANCOMUNIDAD DE TENTUDÍA
Somos Tentudía

16:30h

DIPUTACIÓN DE BADAJOZ
Provincia de Badajoz Destino Inteligente y PSD Olivenza.

16:50h

RESERVA DE LA BIOSFERA DE LA SIBERIA
Ecoturismo en la Reserva de la Biosfera. 

17:10h

CEDER DE LA SERENA
La Serena Paisaje Cultural.

17:30h

AYUNTAMIENTO DE LA GARGANTA 
Centro de Interpretación El Lobo y Vía Ferrata.

17:50h
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AYUNTAMIENTO DE VILLANUEVA DEL FRESNO
XVI Jornada Transfronteriza del Gurumelo.

18:10h



SHOWCOOKING

El miércoles 19 de enero, por ser el día de la inauguración, se considera apropiado
que la actividad de showcooking sea llevada a cabo por el Restaurante Versátil que
recientemente ha sido reconocido con una Estrella Michelín, siendo junto a Atrio, los
únicos restaurantes extremeños con ese reconocimiento, y, además, el único situado
en la Extremadura Rural.

La cocina del Restaurante Versátil está firmada por el prestigioso chef Alejandro
Hernández, formado en los fogones de Martín Berasategui. Tras su paso por el
restaurante Garrote, aterrizó en el Hotel Silken Ciudad de Vitoria, un prestigioso
cuatro estrellas, del que acabó siendo jefe de cocina con tan solo 26 años. Allí se
curtió en una cocina vanguardista y creativa con un profundo respeto por el
producto.

MIÉRCOLES 19 DE ENERO
15:00h-16:00h

MIÉRCOLES 19 DE ENERO



CATA DE PRODUCTOS DE LA TIERRA

Cata maridaje Jamón DOP Dehesa de Extremadura y vinos/cavas de la Ruta Ribera
del Guadiana.

Productos: Jamón Ibérico 100% Bellota. DOP Dehesa de Extremadura maridado con
vino blanco y verdejo de la DOP Ribera del Guadiana.

MIÉRCOLES 19 DE ENERO
18:00h-19:00h

MIÉRCOLES 19 DE ENERO

*Todas las catas maridaje se realizan con productos y empresas adheridos a las Rutas
Gastronómicas Sostenibles de Extremadura: Ruta del Queso, Ruta del Aceite, Ruta del Ibérico
Dehesa de Extremadura y Ruta del Vino y el Cava Ribera del Guadiana.



PRESENTACIONES
PROFESIONALES

JUEVES, 20 DE ENERO 



AYUNTAMIENTO DE MÉRIDA
Estrategia Turística de Mérida 2022.

10:30h

TAGUS
Presentación de material turístico Tajo-Salor-Almonte.

11:50h

DIPUTACIÓN DE BADAJOZ
Caminos Jacobeos y Globaltur.

11:10h

DIPUTACIÓN DE CÁCERES
Plan de Sostenibilidad de La Vera-Jerte y Plan de Sostenibilidad
Ambroz-Cáparra.

11:30h

AYUNTAMIENTO DE SALVATIERRA, LLERENA Y TORREJONCILLO
Áreas de Interés Artesanal.

12:10h

DIRECCIÓN GENERAL DE TURISMO
Extremadura destino experiencial desde la cooperación transfronteriza y la colaboración público-
privada. 

12:30h

MANCOMUNIDAD VALLE DEL JERTE
Avances en la Estrategia hacia un Destino Inteligente.

12:50h

AYUNTAMIENTO DE TRUJILLO
Web y guía de Trujillo/ Trujillo te espera.

13:10h

AYUNTAMIENTO DE  CASAR DE CÁCERES Y AQUAMUNDO
Turismo familiar, parque acuático. Turismo de actividades y gastronomía.

13:30h

MANCOMUNIDAD DE OLIVENZA
Comarca de Olivenza ejemplo de turismo sostenible.

13:50h

AYUNTAMIENTO DE BADAJOZ
Este año nos vemos en Badajoz Seguro.

14:15h

RED DE COOPERACIÓN DE CARLOS V
Paquetes turísticos Red de Carlos V.

15:15h

AYUNTAMIENTO DE ARROYO DE LA LUZ
Arroyo de la luz, pueblo que brilla con luz propia.

15:35h

AYUNTAMIENTO DE VILLAFRANCA DE LOS BARROS
Implantación de realidad aumentada en los atractivos turísticos de Villafranca de los Barros.

16:00h

AYUNTAMIENTO DE GARROVILLAS DE ALCONÉTAR
Ven, siente y huele el inicio de la primavera en Garrovillas de Alconétar.

16:20h

AYUNTAMIENTO DE TÁLIGA
Festival Internacional de Táliga Dehesa y Toro.

16:40h

AYUNTAMIENTO DE MORALEJA
Moraleja Starlight.

17:00h

17:20h
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AYUNTAMIENTO DE JARAÍZ DE LA VERA
En Jaraíz de la Vera, naturaleza, cultura y patrimonio.

17:40h

AYUNTAMIENTO DE OLIVENZA
Olivenza turística y Feria del Toro 2022.

18:10h

AYUNTAMIENTO DE MONTÁNCHEZ
Montánchez, Ciudad Gastronómica Extremeña 2022.

18:15h

AYUNTAMIENTO DE MALPARTIDA DE CÁCERES
Somos accesibles: accesibilidad en el escenario de Juego de Tronos y el Monumento Natural 
de los Barruecos.

18:30h

AYUNTAMIENTOS DE VALENCIA DE MOMBUEY Y ZAHÍNOS
Turismo de naturaleza: dehesa, birding y BTT.



SHOWCOOKING

Desde 2005, Javier Martín desarrolla su proyecto más personal en la ciudad de
Cáceres en el restaurante que lleva su propio nombre, presente en la Guía Michelín.

El chef aplica un concepto vanguardista de la gastronomía extremeña, que combina
con los grandes productos del territorio nacional. Las instalaciones se complementan
a la perfección con el estilo de cocina vanguardista de sus fogones, con un avanzado
diseño en la línea de las últimas tendencias de las grandes capitales europeas. Es
accesible y cuenta con una gran amplitud entre las mesas para mayor intimidad de
los clientes.

JUEVES 20 DE ENERO
14:30h-15:30h

JUEVES 20 DE ENERO



CATA DE PRODUCTOS DE LA TIERRA

Cata Maridaje Quesos Denominación de Origen de Extremadura y vinos/cavas de
la Ruta Ribera del Guadiana.

Productos: Quesos DOP Queso de Acehúche, DOP Torta del Casar, DOP Queso de la
Serena, DOP Queso Ibores maridados con vino tinto, vino blanco y cavas Brut y Brut
Nature.

JUEVES 20 DE ENERO
18:00h-19:00h

JUEVES 20 DE ENERO

*Todas las catas maridaje se realizan con productos y empresas adheridos a las Rutas
Gastronómicas Sostenibles de Extremadura: Ruta del Queso, Ruta del Aceite, Ruta del Ibérico
Dehesa de Extremadura y Ruta del Vino y el Cava Ribera del Guadiana.



PRESENTACIONES
PROFESIONALES

VIERNES, 21 DE ENERO 



AYUNTAMIENTO DE ALCONCHEL
Gymkana turística digital de Alconchel, Feria del Espárrago y la Tagarnina.

10:30h

10:50h

AYUNTAMIENTO DE ALANGE
VII Encuentro iberoamericano de turismo rural en Alange.

11:10h

AYUNTAMIENTO DE ALMENDRALEJO
Forum enogastronómico IBEROVINAC 2022 y red de miradores entre viñedos.

11:30h

RED DE COOPERACIÓN DE CIUDADES VÍA DE LA PLATA
Pasaporte digital de la ruta Vía de la Plata.

11:50h

AYUNTAMIENTO DE CÁCERES
Cáceres Patrimonio de la Humanidad.

12:10h

SECRETARIA GENERAL DE CULTURA
Universos musicales en Extremadura: Festival Flamenco y Fado Badajoz-Festival WOMAD Cáceres.

12:30h

JUAN PEDRO PLAZA Y C2O
Presentación del libro “Platos de Fiestas de Interés Turístico”.

12:50h

AYUNTAMIENTO DE TALARRUBIAS
Embalse de García Sola (paraje Puerto Peña) candidatura de la zona de baño y su entorno a 
Bandera Azul 2022.

13:10h

AYUNTAMIENTO DE MEDELLÍN Y YELBES
Medellín y Yelbes, enclaves únicos y auténticos.

13:30h

CENTRO DE INTERPRETACIÓN DE PALUDISMO
Documental la malaria: Testimonios reales.

13:50h

AYUNTAMIENTO DE VILLAR DE PEDROSO
Carnaval de Ánimas de Villar del Pedroso.

14:10h

CONSEJO REGULADOR DE LA DENOMINACIÓN DE ORIGEN PIMENTÓN DE LA VERA
Sensaciones del Pimentón 2022.

14:30h

AYUNTAMIENTO DE JEREZ DE LOS CABALLEROS
Jerez de los Caballeros, ven y descubre.
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SHOWCOOKING

El restaurante Dromo de Badajoz, está dirigido por Juan Manuel Salgado, reconocido
chef extremeño en cuyo currículo, nacido a partir de estudiar en la Escuela de
Hostelería de Cádiz, hay experiencia en varios establecimientos con estrellas
Michelin: la del restaurante pacense Aldebarán, Calima y Dani García Restaurante en
Marbella (Málaga), Quique Dacosta (Denia, Alicante), Dos Cielos con los hermanos
Javier y Sergio Torres en Barcelona y el hotel Ohla, donde, entre otras funciones, fue
jefe de cocina en Caelis con Romain Fornell.

Por el camino, concursos como el de Cocinero del Año, pero especialmente el
Bocuse d'Or, cuya edición española ganó en dos ocasiones (2015 y 2017).

VIERNES 21 DE ENERO
14:45h-15:45h

VIERNES 21 DE ENERO



CATA DE PRODUCTOS DE LA TIERRA

Cata de Aceites con Denominación de Origen de Extremadura y cultura oleícola.

Productos: Aceites de los territorios DOP Gata-Hurdes con la variedad Manzanilla
Cacereña y DOP Monterrubio con las variedades aceitunas verdes cornezuelo y
picual.

VIERNES 21 DE ENERO
18:00h-19:00h

VIERNES 21 DE ENERO

*Todas las catas maridaje se realizan con productos y empresas adheridos a las Rutas
Gastronómicas Sostenibles de Extremadura: Ruta del Queso, Ruta del Aceite, Ruta del Ibérico
Dehesa de Extremadura y Ruta del Vino y el Cava Ribera del Guadiana.



ACTIVIDADES
PÚBLICO GENERAL

FIN DE SEMANA,
22 Y 23 DE ENERO 



II EDICIÓN ‘SOY EL QUE MÁS SABE DE EXTREMADURA EN EL MUNDO’
Concurso de preguntas y respuestas abierto a todo el público.

12:00h-
13:00h

TALLER DE PINTURA TERRITORIO EUROBIRD
Taller de pintura de aves a partir de formas básicas.

16:30h-
17:30h

ORQUESTA DE EXTREMADURA
Concierto musical.

18:00h-
19:00h

II EDICIÓN ‘SOY EL QUE MÁS SABE DE EXTREMADURA EN EL MUNDO’
Concurso de preguntas y respuestas abierto a todo el público.

14:30h-
15:30h

SÁBADO 22 DE ENERO | ACTIVIDADES PÚBLICO GENERAL

CATA DE PRODUCTOS DE LA TIERRA
Cata maridaje de ibéricos de Extremadura y vinos/cavas Ribera del Guadiana.

13:15h-
14:15h

CATA DE PRODUCTOS DE LA TIERRA
Cata de quesos de autor de Extremadura.

13:15h-
14:15h

II EDICIÓN ‘SOY EL QUE MÁS SABE DE EXTREMADURA EN EL MUNDO’
Concurso de preguntas y respuestas abierto a todo el público.

12:00h-
13:00h

DOMINGO 23 DE ENERO | ACTIVIDADES PÚBLICO GENERAL



La Orquesta de Extremadura, creada por la Junta de Extremadura en el año 2000, ha
sido desde su creación, instrumento de difusión de la cultura musical en la
Comunidad Autónoma de Extremadura. La Fundación Orquesta de Extremadura
tiene genéricamente por objeto la difusión y el fomento de la música como forma de
expresión cultural.

La labor musical de la OEX se plasma en toda Extremadura, realizando conciertos
didácticos para escolares, conciertos en familia para fomentar la música como
vínculo familiar, ciclos de nuevos públicos, conciertos de iniciación a la música, ciclos
de cámara con agrupaciones de menor formato, conciertos extraordinarios con un
marcado fin social o solidario con diferentes entidades y su ciclo sinfónico.

SÁBADO 22 DE ENERO
18:00h-19:00h

ACTUACIÓN MUSICAL
SÁBADO 22 DE ENERO



Concurso de preguntas y respuestas en el cual los participantes pondrán a prueba
sus habilidades y conocimientos en torno a Extremadura. Tendrán que reconocer
atractivos turísticos, recordar tradiciones, distinguir productos, saber curiosidades,
etc. sobre nuestra región.

El concurso será llevado a cabo de forma dinámica y divertida; y cada asistente podrá
participar desde su propio teléfono móvil.

SÁBADO 22 Y DOMINGO 23 DE ENERO
SÁDADO 12:00h-13:00h | 14:30h-15:30h

QUIZ. SOY EL QUE MÁS SABE DE 
EXTREMADURA EN EL MUNDO
SÁBADO 22 DE ENERO

DOMINGO 12:00h-13:00h



Maridaje de Ibéricos de Extremadura y vinos/cavas de la Ruta Ribera del Guadiana.

Productos: Ibéricos (Jamón de Bellota 100% Ibérico, Caña de Lomo de Bellota 100%
Ibérico, Chorizo Extra Cular de Bellota Ibérico y salchichón Extra Cular de Bellota
Ibérico) maridados con vino tinto y cava Brut Rosé.

SÁBADO 22 DE ENERO
13:15h-14:10h

CATA DE PRODUCTOS DE LA TIERRA
SÁBADO 22 DE ENERO

*Todas las catas maridaje se realizan con productos y empresas adheridos a las Rutas
Gastronómicas Sostenibles de Extremadura: Ruta del Queso, Ruta del Aceite, Ruta del Ibérico
Dehesa de Extremadura y Ruta del Vino y el Cava Ribera del Guadiana.



Esta actividad se realiza con el fin de promocionar el avistamiento de aves dentro de
‘Territorio EUROBIRD', proyecto Interreg de cooperación transfronteriza España-
Portugal, apoyado por la Unión Europea.

En este taller se pretende que los asistentes aprendan las formas básicas para dibujar
aves del territorio, se conozca la técnica de la acuarela y del collage, se fomente la
cooperación como método para elaborar obras artísticas y se desarrolle la capacidad
creativa..

SÁBADO 22 DE ENERO
16:30h-17:30h

TALLER DE PINTURA TERRITORIO 
EUROBIRD
SÁBADO 22 DE ENERO

PATXIDIFUSO



Maridaje de quesos de autor de Extremadura y vinos/cavas de la Ruta Ribera del
Guadiana.

Productos: Quesos de autor de oveja y cabra de los territorios queseros de
Extremadura incluidos en la Ruta del Queso de Extremadura, maridados con cava
rosado Brut y Reserva Brut Nature.

DOMINGO 23 DE ENERO
13:15h-14:10h

CATA DE PRODUCTOS DE LA TIERRA
DOMINGO 23 DE ENERO

*Todas las catas maridaje se realizan con productos y empresas adheridos a las Rutas
Gastronómicas Sostenibles de Extremadura: Ruta del Queso, Ruta del Aceite, Ruta del Ibérico
Dehesa de Extremadura y Ruta del Vino y el Cava Ribera del Guadiana.



Puedes seguir las presentaciones profesionales y los eventos más destacados que
tengan lugar en nuestro stand a través del canal de TV disponible en:

https://extremadurafitur.com

COMUNICACIÓN Y REDES
CONCURSO INSTAGRAM

Y nuestras redes sociales:

Con motivo de la presencia de Extremadura en Fitur se podrá participar en dos
concursos en Instagram. Entre las personas que participen se sortearán dos
estancias para dos personas en alguna de las Hospederías de Extremadura.

MIÉRCOLES 18 - SÁBADO 23 DE ENERO
Todo el día

CONCURSO INSTAGRAM

COMUNICACIÓN Y REDES SOCIALES

ACCEDE A NUESTRAS REDES:
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